
CARTE LURRINA 2026 

 

ENTRÉES FROIDES  

• Tartare de thon et mangue avec mayonnaise sriracha (18,00 €) 

• Salade de ventrèche, cœurs de laitue et poivrons rouges grillés (19,00 €) 

• Salade supions sautés avec des pommes de terre et de l’aïoli de leur encre 

(18,00 €) 

• Assiette de fromages et produits ibériques (19,00 €) 

• Foie maison avec toast de pain, compote de pommes et marmelade de cerise 

noire (20,00 €) 

 

 

ENTRÉES CHAUDES 

• Croquettes maison (6 unités) (12,00 €) 

• Tempura du potager avec sauce chili-thai (12,00 €) 

• Soupe de poisson et fruits de mer de la Cantabrie (15,50 €) 

• Pétoncles grillés dans une sauce à la bilbaïne (6 unités)(18,00 €) 

• Ris d’agneau croustillants (17,00 €) 

• Riz dans son bouillon de ragoût de queue avec des légumes (18,00 €) 

• Ratatouille maison avec œuf cuit à basse température (15,50 €) 

 

 

DE LA MER ET DE LA TERRE 

• Dé de merlu sur pieds à la biscayenne désossés  (21,50 €) 

• Merlu grillé, purée de pommes de terre et jus de poivrons rouges  (21,00 €) 



• Courbine grillée avec du con couscous de crevettes et son jus (21,50 €) 

• Dos de morue au pil-pil ou à la biscayenne (23,00 €) 

• Patte de poulpe rôtie sur purée de pommes de terre au paprika (22,00 €) 

 

• Poivrons farcis de jarret et champignons en sauce (17,00 €) 

• Joue de veau cuite à l’étouffée au Rioja avec une crème de pommes de terre 

(21,00 €) 

• Presa de Euskal Txerri avec du miel, des poivrons et de la pomme grillée 

(21,00 €) 

• Côte de bœuf avec frites et poivrons verts (53,00 €/1 kg) 

 

 

DESSERTS MAISON 

• Pain perdu caramélisé avec glace au caramel salé (7,50 €) 

• Notre version du tiramisu (7,50 €) 

• Dessert au chocolat et à l’orange, crumble et sorbet à la mandarine (7,50 €) 

• Intxaursaltsa (crème dessert aux noix) avec des dés d’Idiazabal (7,50 €) 

• Valencien, Écossais (11,50 €) 

• Sorbet (4,50 €) 

 

Service de pain et Apéritif Lurrina (1,80 €) avec pain sans gluten (2,00 €) 

 

 

 



 

 

Menu Lurra 

Apéritif du Chef 

Tartare de thon et mangue avec mayonnaise sriracha  

Courbine grillée avec du con couscous de crevettes et son jus 

Joue de veau cuite à l’étouffée au Rioja avec une crème de pommes de terre  

Pain perdu caramélisé avec glace au caramel salé 

 

Pain, Eau, Vin rouge Rioja Crianza ou Vin Blanc Rioja (1 bouteille/2per.) 

42,00 € TVA inc.  

   

Menu Sua 

 Apéritif du Chef 

Salade supions sautés avec des pommes de terre et de l’aïoli de leur encre 

Riz dans son bouillon de ragoût 

Merlu grillé, purée de pommes de terre et jus de poivrons rouges   

Presa de Euskal Txerri avec du miel, des poivrons et de la pomme grillée 

Notre version du tiramisu 

 

Pain, Eau, Vin rouge Rioja Crianza ou Vin Blanc Rioja (1 bouteille/2per.) 

52,00 € TVA inc.  


